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MARMELADA OD NARANACA

. 15 narandi vasintonki (dosta su slatke, ne treba puno
Secera. Ako koristite neke druge narance, omjer je koliko
pulpe toliko Secera)

. 2 limuna

. 70 dag secera

. 2 Zlice cimeta

DODATAK ZA KOLACE

Prvo sam naribala narance i pripremila ih kao dodatak
kolacima koji traje cijelu godinu u frizideru.

Naribanu koru od narance (3-4 jusne Zzlice korice) staviti u
staklenku, posuti sa zlicom Secera, izmijesati i dobro utisnuti
da nema zraka, ponoviti dok se staklenka ne napuni. Zatvoriti
staklenku i drzati u frizideru.

MERMELADA

Narance sam ocistila od bijele kozice, mermelada bude gorka
ako se ne ocisti. Rezala sam narance na male komade, ocistila
od kostica i stavila u blender. Samljevene narance sam stavila
u posudu i stavila kuhati na laganoj vatri. Limunu sam naribala
koricu, ocistila bijeli dio do pulpe i izmiksala ga u blenderu.
Dodala sam izmiksane limune u narance i stavila secer. Kuhala
sam oko 1,5 sat - u pocetku povremeno mijesajuci, a zadnjih
20 minuta stalno sam mijesala. Pred kraj kuhanja dodala sam
2 Zlice cimeta.

Ostavitla sam mermeladu da se malo ohladi, dok sam
staklenke zagrijala u pecnici. Punila sam vruce staklenke,
okrenula ih na poklopac par minuta da se stvori vakum i vratila
u okomit polozaj.



