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MUSAKA OD BALANCANA (PATLIDZANA)
Gont kullan @e‘bu.m(;eQa

3 srednje balancane (patlidzan)
salsa od pomadora (recept na blogu)
2 jaja

brasno

mlijeko

sir ementaler

Meni najdraze ljetno jelo!
Obic¢no napravim veliki pleh za pecenje jer ga volimo jesti hladno drugi dan.

Balancane izrezati na fite (2-3 mm), staviti u cjedaljku i posoliti. Pustiti da
balancane puste gorcinu (ja ih izrezem navecer i spremam drugi dan).

Od dva jaja, brasna i mlijeka napraviti tijesto kao za palacinke. Staviti fite od
balanc¢ana u smjesu i prziti ih na vru¢em ulju. Vaditi i staviti na salvetu da se
ocijedi ulje.

U pleh za pecenje, na dno posloziti poane balancane, po njima salsu od pomadora,
posuti ribanim sirom, opet red balancana, salse, i na vrh staviti balancane. Zapeci
u pecnici 45 minuta na 180.
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